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Brunch à l’italienne

Pour le dernier dimanche de l’année pas question de passer à côté de notre 
incontournable Brunch à l’italienne.

Dans une belle terrasse ensoleillée, venez savourez un buffet généreusement 
copieux et gourmand, composé d’une panoplie de salades, grillades, pizza, 
pâtes fraiches,  station dolce et pleins de spécialités qui riment aux couleurs 

de l’Italie.

For the last Sunday of the year don’t miss our Italian Brunch.
In a beautiful sunny terrace, enjoy a generous and delicious buffet, which offers of a variety of 
salads, grilled meat, pizza, fresh pasta, dolce station and full of specialties that rhyme with 

the colors of Italy.

Dimanche 30 Décembre  2018
390 MAD / pers - de 12h00 à 16h00

Gratuité pour les enfants de -12 ans I Free for children under 12 years old
Pâtes fraîches servies à table à la demande I Fresh pasta served on demand

Incluant Boissons Soft I Including soft drinks.



1690 MAD/ pers ( Hors boissons I Excluding beverage )
Une coupe de Prosecco offerte à l’arrivée I A glass of Prosecco offered

Cenone di Capodanno
Dîner la Saint Sylvestre              New Year’s Eve Dinner

Antipasto
Vellutata di Cavolfiore, scampi e  tartufo bianco d’Alba
Velouté de chou-fleur, langoustines et truffe blanche d’Alba

Couliflower soup, scampi and white truffle from Alba

Primo Piatto
Tortelli alla Genovese in brodo di cappone

Tortelli façon Genovese en consommé de chapon
Tortelli Genovese style in capon broth

Secondo  Piatto
Spiedino di Rana Pescatrice ai porri e tartufo nero

Brochette de Lotte aux poireaux et truffe noire
Monkfish skewer’s with leeks and black truffle

Oppure / Ou / Or

Filetto di Manzo alla Rossini, puré di patate, tartufo nero e Foie gras
Cœur de filet de bœuf à la Rossini servi avec purée, truffe noire et Foie gras

Beef fillet Rossini style served with mashed potatoes, black truffle and Foie gras
 Pre - Dessert

Sgroppino
Sorbet citron, Prosecco & Vodka
Lemon sorbet, Prosecco & Vodka

Dessert
Sbrisolona agli agrumi e frutto della passione

Sbrisolona aux agrumes et fruits de la passion
Sbrisolona with citrus fruits and passion fruit

Pandoro, Panettone & Limoncello



Tous les soirs, retrouvez l’esprit des fêtes au Red Lounge by Campari et
dégustez nos cocktails et tapas à l’italienne dans une ambiance festive de

Deep House.

For new year celebration, Red Lounge by Campari is the perfect place to chill-out. Taste 
unique cocktails and Italian tapas with Deep House music.

28 & 29 Dicembre 2018
22h00 à 2h00 

Mix & Sing Party 
à la carte

31 Dicembre 2018
Réservation de table I Table booking

Une bouteille au choix  I One bottle upon your choice
Buffet de tapas à volonté

 1500 MAD/5 pers.

Formule Ticket I Ticket Entrance
Un ticket incluant une consommation I One ticket including a drink

Buffet de tapas à volonté
390 MAD/pers.

Spécial Guest Dj
à partir I Starting 22h00

Red Lounge by Campari



New Year’s Eve After Party

Célébrez le réveillon du nouvel an dans le cadre sublime du MOD CLUB pour 
vivre une soirée exceptionnelle aux sons éclectiques de nos DJ résidents.

Celebrate New Year’s Eve in the sublime setting of MOD CLUB to live
an exceptional evening with the eclectic sounds of our resident DJs 

31 Dicembre 2018
Réservation de table I Table booking

Une bouteille au choix I One bottle upon your choice
 2500 MAD/5 pers.

Formule Ticket I Ticket Entrance
Un ticket incluant une consommation I One ticket including a drink

400 MAD/pers.

Spécial Guest Djs  
De 00h00 jusqu’à l’aube I From 00h00 till late



RESERVATION & INFORMATION

TEL. +212 524.437.045 I +212 662.553.787
INFO@MODMARRAKECH.COM       

MODMARRAKECH

ANGLE AV. ECHOUHADA & AV. IBN AL KHATTIB

VILLA YVETTE HIVERNAGE I GUÉLIZ 40 000 I MARRAKECH

WWW.MODMARRAKECH.COM


