o5 0 5 o 0 oy o 00 5 06 08 €53 08 O O t £ 0 00 OO0 3 0 0 O L LD ED C5 G EA 6 O A £ 00 5 O €

-

Menu du Réveillon de la St. Sylvestre
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Coupe de Champagne Tsarine by Adriana & Amuse bouche
Glass of Champagne Tsarine by Adriana & Finger food

Notre foie gras maison, chutney de dattes et gingembre, brioche toastée
Homemade foie gras with chutney of dates and ginger, toasted brioche

——

& Noix de Saint Jacques poélées, émulsion de Granny Smith et citron vert
4 Fried scallops, Granny Smith emulsion and lime

Colonel Russe
Russian Colonel

Filet de beeuf Rossini & la Truffe Noire
Beef filet Rossini with black truffle sauce

Feuvilleté de chavignol, salade de mesclun
Chavignol goat cheese with mesclun

}‘_:;i Favlova, coulant au chocolat, macaron & l'orange
2 Pavlova, melting chocolate, orange macaroon

—_———

Café ou thé & la menthe et mignardises
G Coffee or mint tea and sweets

_ 2000 dhs / pers. coté grand bar
e 2800 dhs / pers. hors boisson au restaurant
3200 dhs / pers. hors boisson table devant la scéne
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