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-10% pour toutes commandes passées avant le 20 décembre

atherine : +212 664 90 03 33 - catherine@traiteur-marrakech.com
Olivier : +212 614 29 00 51 -




10 dhs/ piéce

Wi —*

Brochette de gambas et pois gourma r
Brochette spianata piquante et tomate con
chette de legumes du sud grillés et marinés
oulé de bresaola a la roquette et ricotta
Mini club ricotta et thon |
Mini club ricotta et jambon rostello ?
Brochette de saumon mariné maison et concombre
Brochette de melon et jambon San Daniele < \“
Brochette de tomate séchée et coppa

-




. (50 pieces) 450 dh

arcw lerie italienne

cm:%fene Halla

: ﬂ el veau
B}“’ésaola ‘Jambon Rostello
Jambon de poulet Coppa
aux herbes potageéres
Mortadelle
Roulé de canard

aux pistaches Spianata piquante



60 dh /100 grammes
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2'de St Maur

ima et citron confit
ese creme truffée




raine aux épinards
Mini quiche au beaufort de Savoie
\id Mini pizza truffée et mozzarella di bufala
}x Mini pizza a la bresaola, roquette et mozzarella
Mini croque monsieur aux tomates confites
Mini croque madame aux ceufs de caille
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Duo de gambas et mangue
Chair d’araignée, guacamole et grenade
Duo de chorizo et confit de poivrons
Duo d’asperges et caviar d auberg"&

15 dh piéce
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chotta au;g grume

......

Ricotta épmards et tomat

Ricotta aux cepe
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Filet de boeuf sauce Rossini

is d’agneau confite aux girolles AASSertiment de grosses r

*
Mille feuilles de Iégumes au parmesan

':_'_ufg{- 'ermier farci aux ris de veau
t sa sauce au foie gras

Poularde fermiere
Crue ou cuisinée
Nous consulter

- Lotte a la bisque de homard

- Accompagnés d'un écrasé de pommes de terre_
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up grﬁs Langres aoc 200 gr
] 220 gr - Ossau Iraty Pyrénées brebis
mbert ru - Pont I'evéque fourme d’Ambert aoc
Cabn 200 gr Jlochon aoc fermier - Téte de moine




__ Crnusﬁﬂantraﬁne’ asca
lousse chocolat noir Mousse chocolat Créme caramel/
cremeux 70% Eclats nougatines

-10% pour toutes commandes passées avant le 20 décembre

INFOS - COMMANDES
Catherine : +212 664 90 03 33 - catherine@traiteur-marrakech.com
Olivier : +212 614 29 00 51



